Gasthof Krone

5323 RIETHEIM
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Lieber Gast
g g
Im Gasthof Krone servieren wir regionale und internationale
Spezialitaten.

Lassen Sie sich von den Gerichten iiberraschen!

E Wir legen grossen Wert auf Qualitat, §

Frische, Regionalitdt und eine herzliche Gastfreundschatt.

SCHON SIE BEI UNS ZU HABEN
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TAGESSUPPE
HAUSGEMACHTE TAGESSUPPE, TAGLICH NEUE KREATIONEN (SOLANG'S HATT)

g KNOBLAUCHCREMESUPPE MIT CROUTONS

E »£&) SALATE /VORSPEISEN &3«
MENU-SALAT 6.50

! GRUNER SALAT 8.50
GEMISCHTER SALAT 10.50
NUSSLISALAT 13
MIT EI (SAISON)
NUSSLISALAT 15

E MIT SPECK & PILZEN (SAISON)
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£ CORDON-BLEU FESTIVAL &3«

VOM SCHWEIN KLASSISCH
SCHINKEN, RACLETTE-KASE
MIT POMMES FRITES & GEMUSE

VOM KALB KLASSISCH
SCHINKEN, RACLETTE-KASE
MIT POMMES FRITES & GEMUSE

DIAVOLO (PIKANT)

VOM KALB, SALAMI, LAUCH, KNOBLAUCH,
PEPERONCINI, CANTADOU & RACLETTE-KASE
MIT POMMES FRITES & GEMUSE
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HAUSSPEZIALITAT
*8% ,HEISSER STEIN*“ %8* i
200GR 300GR 400GR

POULETFILET 27 35 44
SCHWEINSSTEAK 29 37 46 8
PFERDEFILET 38 48 58
RINDS-ENTRECOTE 37 47 57
RINDSFILET 44 56 67
BISONFILET 65 80 95
LAMMEFILET 40 51 62 E

8
Unsere erlesenen Fleischspezialititen servieren wir auf glithend heissen
Specksteinen und vollenden das Geschmackserlebnis mit drei feinen,
hausgemachten Saucen
8

EINE BEILAGE NACH IHRER WAHL

POMMES FRITES, ROSTIKROKETTEN, HAUSGEMACHTE SPATZLI, REIS, NUDELN oder GEMUSE

2 BEILAGE 6.- ZUSCHLAG

Champignon-Rahmsauce separat ~ 4.-
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>£&  TELLERGERICHTE

SCHWEINSSCHNITZEL PANIERT

MIT POMMES FRITES & GEMUSE

ORIGINAL WIENERSCHNITZEL VOM KALB

MIT POMMES FRITES & GEMUSE DAZU PREISELBEEREN

SCHWEINSSTEAK

MIT KRAUTERBUTTER, POMMES FRITES & GEMUSE

SCHWEINSRAHMSCHNITZEL

MIT NUDEL & GEMUSE

RINDSFILETWURFELI ,,STROGANOFF“ (170GR.)

MIT HAUSGEMACHTEN SPATZLI

POULETBRUST MIT KRAUTERBUTTER

DAZU POMMES FRITES & GEMUSE
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ﬁﬁi 68 VEGETARISCH (53 {P

8 GEMUSE-KASESPATZLI 24 8
MIT HAUSGEMACHTEN ROSTZWIEBELN

i{ 3 PASTA @s. E

SPAGHETTI NAPOLI 17
SPAGHETTI BOLOGNAISE 18
SPAGHETTI ALLA CARBONARA 19

8 8
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£ KINDER MENU &3«

ICH WEISS NOD* 10
SCHNITZEL MIT POMMES FRITES
_ HAN KEI HUNGER” 11
CHICKEN NUGGETS MIT POMMES FRITES
_ISCH MER EGAL “ 10
SPAGHETTI BOLOGNAISE
, IRGENDOPIS” 10
FISCHSTABLI MIT POMMES FRITES

£ IMMER BELIEBT @3-
SANDWICH 7.50
POULETFLUGELI IM KORBLI 9 STUCK 24.50
WURSTSALAT GARNIERT 19.50
WURST-KASESALAT GARNIERT 23.50
ZVIERI-PLATTLI 24.50
EGLI KNUSPERLI IM KORBLI 25.50

MIT SAUCE TARTARE
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28 WARME GETRANKE

53

KAFFEE/TEE/PUNCH
ESPRESSO

SCHALE
CAPPUCCINO

LATTE MACCHIATO
HEISSE SCHOKOLADE

4.50
4.50

5.20
5.20
5.50
5.50

%% KAFFEE-SPEZIALITATEN %34

KAFFEE LUTZ
KAFFEE FERTIG
TEE RUM

HUUSKAFFI BAILEYS
CORETTO-GRAPPA

7.50
10.50

8 e

- e 000 OO




- e 00 L e cCo O
£  KALTE GETRANKE &3
OFFENAUSSCHANK 3 DL 5 DL
MINERALWASSER 4.00 4.60
COCA-COLA 4.50 5.50
RIVELLA ROT 4.50 5.50
EISTEE 4.50 5.50
CITRO 4.50 5.50
APFELSAFTSCHORLE 4.50 5.50
APFEL-SUSSMOST 4.50 5.50
ORANGENSAFT 5.50 7.50
FLASCHEN
COCA-COLA ZERO 5
FANTA 5
SCHWEPPES BITTER LEMON 5
SCHWEPPES TONIC WATER 5
RIVELLA BLAU 5
SANBITTER 5
RAMSEIER SUURE MOSCHT 6
(MIT und OHNE ALKOHOL)
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>£& UNSERE BIERAUSWAHL (83«

OFFENAUSSCHANK 2 DL 3 DL 5 DL
FELDSCHLOSSCHEN 4.20 4.80 5.60
WALLISER ZWICKELBIER 4.30 5 6.20
8
8
FLASCHENBIER 33 CL 50 CL
ERDINGER WEIZEN 6.80 8
FELDSCHLOSSCHEN (ALKOHOLFREI) 5.50
FELDSCHLOSSCHEN ORIGINAL 5.80
KUNDIG RIETHEIMER AUE 5.50
KUNDIG HUUS BIER 7.50 sg
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68 SPIRITUOSEN, APERITIF &3+

(]
APERITIF 4CL
MARTINI BIANCO 15.5% 9.50
CAMPARI BITTER 25% 9.50
CYNAR 165% 9.50 g
APEROL SPRITZ 11% 9.50
DIGESTIR
RAMAZZOTTI 30% 9.50
AVERNA 29% 9.50 E
PASTIS 51 & PASTIS 45 45%  9.50
LIKORE
BAILEYS 21% 9
AMARETTO 28% 9.50 8
GRAND MARNIER 40% 9.50
COINTREAU L' UNIQUE 40% 9.50
VODKA
TROJKA VODKA RED/GRUN 7 2 24% /18%  9.00
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68 GIN RUM WHISKY &3

e @

GIN 4cl
GORDON'S LONDON DRY GIN 40% 9.50
GIN + TONIC 40% 13
8

RUM
BACARDI CARTA BLANCA 37.5% 9.50
BACARDI + COLA 37.5% 13
WHISKY E
BALLANTINES 40% 9
JACK DANIELS 40% 12
COGNAC
REMY MARTIN 40% 16 8
CARLOS 40% 16
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63 OBSTBRAND UND TRESTER &3+

OBSTBRAND

KIRSCH
CHRUUTER
ZWETSCHGE

KERNOBST
WILLIAMS

MORAND LA VALAIS

WILLIAMINE
ABRICOT

GRAPPA UND TRESTER
GRAPPA AMARONE

GRAPPA AMARONE BARRIQUE

VIELLE PRUNE
CALVADOS

> 30 000

40%
40%
40%
40%
40%

43%
43%

41%
42%
40%
40%
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8.50
8.50

9.50
12.50

9.50
9.50
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